Semaine du 22 au 26 Mai 2023 , le Chef vous propose

= nEwiest

MIDI

Carottes rapées

Pizza

Jambon blanc et carré

de beurre
ENTREE SALADE BAR PALS da campagne et SALADE BAR SALADE BAR SALADE BAR
Menu Plaisir o cornichpong Pastéque Salade de tomates
Salade verte et ses Salade de chou blanc
croutons aux raisins blond Taboulé
Boulette de volaille '
sauce curry MENU Rougail de saucisse Blanquette a I'ancienne
PLAT PROTIDIQUE HACHIS PARMENTIER “umm g{&u"’m GUIOH:AM mum“ A e
Réti de dinde sauce Filet de poisson
Cheesbuger Carbonara by barbecue meuniére et citron
Penne Riz aux légumes mm“ Courgettes gratinées
ACCOMPAGNEMENT SALADE VERTE GRATIN DAUPHINOIS SALADE
Pommes frites Haricats varets en CHEF o Pdt sautée Gnoochis
persillade
Yaourt nature sucré
Yaourt nature sucré Yaourt nature sucré
LAITAGE YAOURT NATURE SUCRE ~ Romdelé au bleu CAMEMBERT YAOURT NATURK SUGRE Brie BANOS Tome blanche
Brie 810
Petit Louis Chanteneige
Corbeille de fruits Brownies Rose des sables du chef
Liégeois vanille /café et  MUFFINS PEPITES DE Tarte pommes a

DESSERT chocolat CHOCOLAT Vanelania SMOOTHIE FRAMBOISE COMPOTR DE FRUITS Corbeille de fruits YAOURT AUX FRUITS Mousse

(@) Végétarien

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !

Les Produits biologiques

Anaas au sirop

@

Les produits maison "simple et bon"

Pain Artisanal Boulanger Le Croissant de Lune a Albertville

Ananas frais a
croquer

% Les produits locaux

Corbeille de fruits

n=wrest



